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VILLE DE
BOURBON-LANCY

- 7140 -

Validés par la Commission des menus

DU 4

g AU 8 DEC.

Salade verte
vinaigrette

Aiguillettes de poulet
sauce curry

Boulgour *
Tartare ’

Croisillon emmental *’

Escalope de poulet
sauce chasseur

LUNDI

Brocolis

Petits suisses aux fruits ’

A Pomme golden **

Créme dessert bio

Sardines *

Roti de porc
sauce madere

Endives vinaigrette
et croltons **

MARD| Cassoulet maison Chou fleur
P'tit Louis ’ o
Morbier
Compote ; .
Clémentines **

-

>4

Feuille de chéne
vinaigrette ceuf mollet

Quenelles de poisson

310

Potage Dubarry
137

gratinées Lasagne maison
MERCREDI Riz Petits suisses bio ’
Brie’ Salade de fruits frais
maison **
Mousse

au chocolat blanc’

=

Poireau et oeuaflgur
vinaigrette

Burger
Ferme de St-Denis

Coquillettes *3
Yaourt nature sucré ’

Pizza maison *’
Boeuf braisé
Carottes bio

Chévre frais ’
Ferme de Crevant

Orange ** Mousse de fruits

Macédoine bio

Terrine de campagne mayonnaise

Cabillaud
sauce armoricaine

Filet de limande
meuniére

Epinards
a la béchamel

Cantal’
Crépes 37

VENDREDI

Haricots beurre
Bresse bleu ’
Gateau opéra '3

Des changements peuvent intervenir dans nos menus dus a des problémes d’approvisionnement.
Veuillez nous en excuser, nous vous remercions pour votre compréhension.

* Beeuf né, élevé, abattu en France ; ** Produits de saison conformément au décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011.
Suite au décret n°2015-447 du 17 avril 2015 « relatif & Vinformation des consommateurs sur les allergénes et les denrées

alimentaires non préemballées ».

et croquant camembert
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DU MOIS DE DECEMBRE 2023 }ﬁ

DU 18
AU 22 DEC.

P4té en crodte '3

¥

¥
2

Boules de boeuf
sauce tomate

Macaroni *3
s 7
Rondelé

Orange **

Salade de lentilles *°

Cabillaud
sauce crustacé

Petits pois bio
Six de Savoie ’

Liégeois choc9lat
ou vanille

Choucroute garnie
Vache qui rit’
Biiche de Noél *3

REPAS DE NOEL
Salade verte
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Sauté de filet de pin7tade
a la normande

Pomme de terre
smiley

Sainte-Maure cendré ’
Dessert de Noél

Betteraves rouges
o . 1
vinaigrette

Cordon bleu

Haricots verts

Babybel bio ’
Compote

Les documents concernant la composition des menus sont a votre disposition en Cuisine Centrale. Contact : 03 85 89 36 11



