VILLE DE *
BOURBON-LANCY 4

- 7140 -

DU S8
4 AU 12 JANV.

Paté de volaille
Steak de veau
I'U"DI Flageolets

Vache qui rit Bio ’
Créme dessert ’

Salade verte
vinaigrette

Roti de porc
sauce madere
MARDI 1

Semoule
Petit suisse sucré ’

Eclair *37

Bouillon de pot au feu

Pot au feu
et ses légumes

MERCREDI

Camembert ’

Orange **

- Rosette et cornichons

Escalope de dinde
sauce champignons

Chou-fleur
Bresse bleu’
Galette des rois *3’

Filet de poisson pané
et citron

VENDREDI

Gouda’

Pomme golden **

Macédoine mayonnaise

Carottes a la créme Bio ’

o MENUS *+,

DU MOIS DE JANVIER 2024

Validés par la Commission des menus

Feuilleté emmental * 37

Aiguillette de poulet
Petits pois
Tartare ’
Clémentine **

Poireau et demi-g%jf dur
vinaigrette

Blanquette de veau ’
Torti *
Brie

Compote

MENU Espagne

Gaspacho
Paélla maison
Fromage de brebis ’
Créme catalane ’

Salade piémontaise *°

Boules d’agneau
sauce tomate

Duo de haricots Bio
Biiche du Pilat’
Panna cotta ’

Mortadelle

Dos de cabillaud *
sauce crustacés

Epinards 3 la creme ’
Saint-Morét Bio
Banane **

DU 22

AU 26 JANV.

Salade verte
vinaigrette

Cordon bleu *3’

Coquillettes *

Chanteneige Bio ’

Flamby ’

Salami et cornichons

Paupiettes
sauce échalote

Ratatouille
Coulommiers ’
Pomme gala **

Potage maison
Lasagne maison 3
Chavroux ’

Framboisier *37

Pizza au fromage
maison

Sauté de porc
Carottes Bio
Petit suisse sucré ’
Clémentine **

Betteraves royge
a o 1
vinaigrette

Cube de poisson
aux 3 céréales

Salsifis béchamel ’
Cantal ’

PN 1
Crépe au sucre 37

Des changements peuvent intervenir dans nos menus dus a des problémes d’approvisionnement.
Veuillez nous en excuser, nous vous remercions pour votre compréhension.

* Beeuf né, élevé, abattu en France ; ** Produits de saison conformément au décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011.
Suite au décret n°2015-447 du 17 avril 2015 « relatif & Vinformation des consommateurs sur les allergénes et les denrées

alimentaires non préemballées ».

Les documents concernant la composition des menus sont a votre disposition en Cuisine Centrale. Contact : 03 85 89 36 11

*x

Paté de lapin
aux noisettes

Wings de poulet

Rosti de pomme
de terre

Cabrette ’
Liégeois aux fruits

Taboulé*°

Burger
Ferme de St-Denis

Choux de Bruxelles

Chévre frais
Ferme de Crevant

Pomme golden **

Croisillon

aux champignons *3’

Endives au jambon
maison
Riz
Babybel Bio ’
Salade de fruits

Salade vert{e
vinaigrette

. 4
Filet de merlu
sauce citron

Penne 13

Fromage blan;
nature sucré

Quatre qixga;t
maison

Surimi

et demi-ceuf dur 3
Boules de poulet

Courgettes
a la provengale Bio

Emmental ’
lle flottante 3’



