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DU 30 JUIN
AU 4 JUILLET

Salade verte *°

Sauté de pou7let
alacreme

Jardiniére
de légumes

Brie ’

A 137
Crépe

Tomate et mais *°
Roti de porc au jus
Riz bio
Petit suisse nature ’
Compote

PIQUE-NIQUE

Sandwich mousse
de foie ,;
Sandwich fromage

Chips
Yaourt a boire ’
Gouter laitier

Paté en crodte **
Poisson pané *
Epinards
Babybel ’
Liégeois aux fruits

PIQUE NIQUE
Sandwich jambon
Rosette
Chips
Yaourt a boire ’
Gourde de compote

» MENU

MOIS DE JUILLET 2025

Validés par la Commission des menus

DU7AU
JUILLET

Feuilleté
au fromage

Steak haché de boeuf
Sauce marchand
de vin

Coquillettes *
Vache qui rit ’
Créme dessert Bio ’

Carottes réR)ées
maison

Pilon de poulet
Haricots verts
Camembert’

Fruit **

Salade verte *°

Omelette 3
Pomme de terre

rissolées
Yaourt sucré Bio ’

Paris Brest *37

Terrine de campagne
Brochette de dinde
Petit pois
Gouda’

Fruit **

PIQUE NIQUE

Sandwich thggo
mayonnaise

Sandwich fromage
Chips
Yaourt 2 boire ’
Godter laitier

DU14 AU 18
JUILLET

FERIE

Sardine a I’huile *
Rissolette de veau

Tomates a la
Provencale/potatoes

P’tit Louis ’
Fruit **

PIQUE NIQUE
Sandwich salami

Sandwich blanc
de dinde

Chips
Yaourt a boire ’
Gourde de compote

Salade verte *°
Sauté de porc
Purée de butternut ’
Fromage blanc bio’
Tarte maison *

q q o 1
Poireau vinaigrette *°

Langue de boeuf
Sauce madere

Blé?!
Buche du Pilat ’
Fruit **

Des changements peuvent intervenir dans nos menus dus a des problémes d’approvisionnement.
Veuillez nous en excuser, nous vous remercions pour votre compréhension.

Betteraves *°

Boules d’agneau
sauce tomato grill

Brocolis

Saint Morét 71 .
Crépe au sucre

Salade de pates
Maison *31°

Escalope de poulet
Sauce champignons

Printaniére
de légumes

Rondelé ’
Fruit **

PIQUE NIQUE
Sandwich rosette
Sandwich jambon

Chips
Yaourt a boire ’
Gourde de compote

q . 137
Pizza maison *3

Steak haché de boeuf
Haricots beurre

Petit suisse aux fruits
bio

Fruit **

Melon **
Cabillaud sauce
Crustacés 2*
Semoule *
Tomme blanche ’
Glace

Conformément au décret n°2022-65 du 26 janvier 2022, toutes nos viandes sont certifiées viandes frangaises ;
** produits de saison conformément au décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011.
Suite au décret n°2015-447 du 17 avril 2015 « relatif & 'information des consommateurs sur les allergénes et les denrées alimentaires non préemballées ».

Les documents concernant la composition des menus sont a votre disposition en Cuisine Centrale. Contact : 03 85 89 36 11

!

DU 28 JUIL.
AU 1 AOUT

Macédoine
Mayonnaise *°
Boeuf braisé
Carottes
Emmental ’
Fruit **

Cervelas
Poissonnette panée *
Chou-fleur
Biche de chévre ’
Créme briilée

PIQUE NIQUE
Sandwich mousse
de foie

Sandwich fromage
tranche

Chips
Yaourt a boire
Gourde de compote

. 1
Euf mimosa 3*°

Saucisse de Toulouse
Lentilles
o o 7
Kiri

7
Mousse au chocolat

Maquereau *
Sauté de dinde
Boulgour 1
Saint nectaire ’
Fruit **



