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Sauté de poulet

BEBES

DU MOIS DE JUILLET 2026

Validés par la Commission des menus
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Steak haché de boeuf
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JUILLET

Escalope de poulet

Sauté d’agneau
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DU 27 AU 31
JUILLET

Sauté de boeuf
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Des changements peuvent intervenir dans nos menus dus a des problémes d’approvisionnement.
Veuillez nous en excuser, nous vous remercions pour votre compréhension.

Conformément au décret n°2022-65 du 26 janvier 2022, toutes nos viandes sont certifiées viandes frangaises ;
** produits de saison conformément au décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011.
Suite au décret n°2015-447 du 17 avril 2015 « relatif & I'information des consommateurs sur les allergénes et les denrées alimentaires non préemballées ».

Les documents concernant la composition des menus sont a votre disposition en Cuisine Centrale. Contact : 03 85 89 36 11



